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Séries et piéces unigues

s chez Coté Bastide.

chez

PHOTOS GREGOIARE GAADETTE

fagconnées par les Buffile.

Déco brute
et colorée

IVHome.

amis. Une collaboration avec Jean-Paul Van Lith a Biot pour des
pieces sculpturales, une collection dans I'esprit Riviera des années
1950 pour Fragonard a Grasse, des bols pour la boutique du futur
musée Bonnard au Cannet et de généreux contenants faconnés ini-
tialement pour ALM a Ramatuelle, présentés au salon Fivre Coté Sud,
en juin. Allez aussi chez Christian Berthéas et Martine Murat dans
leur showroom caroem (1515, route du Puy-Sainte-Réparade,
tel. 04 42 92 20 39, www.carocim.com), pour planter le décor du sol
au plafond, partout dans la maison, avec une palette de carreaux de
ciment teinté¢ dans la masse, aux infinies combinaisons de styles. 350
modeles, des motifs originaux et des designers régulicrement invités
a dessiner la vie. On y caresse la matiére comme un tableau. on y

compose ses envies comme un puzzle séduisant et ludique.

La déco en flanant... Chez Nicole Houques, la fée de
cért sasmoe (3his, rue Fernand-Dol, tel. 04 42 27 58 69), dont
on ne présente plus les lignes en lin, la vaisselle blanche, le mobilier
et les senteurs délicates, A découvrir, Néflier et Lglantine éphémere.
cuez wvoMme (19, rue Paul-Bert, tél. 04 42 21 57 01), Marie
Mansencal jongle avec I'harmonie, I'esprit nomade de Caravane, son
intuition pour la chine et le mobilier industriel. On adore ! Le beau
linge s'empile chez essix wome cowweemion (62, rue des Cordeliers,
tel. 04 42 35 52 52), dans une profusion de couleurs en camaieux.
tissages bambous, éponges moelleuses, plaids en coton égyptien. Une
ligne exclusive, mais aussi les collections de Designers Guild, Manuel
Canovas ou Souleiado. Et chez exawre (4, place de I'Tlotel-de-Ville,
tél. 04 42 52 23 75), parce qu'elles sont d'une gaieté absolue, on
mélange les guirlandes de boules a suspendre ou a poser,
imaginées a partir de ballons de baudruche encollés de
fils de coton par La Case de cousin Paul qui changent
leur joli halo avec les saisons. N'oubliez pas de pousser
la porte du ravBoURG (5, rue Aude, tél. 04 42 26 45 (7)
qui installe ses collections cosy comme une succession
de pieces dans la maison ; de LA mAISON MONTIGNY
(5. rue Lucas-de-Montigny, tél. 04 42 96 51 52),
toujours dans le vent des meilleures tendances

{'oursIDE/EXTERIEUR DESIGN (25, rue Portalis, tel. (4
42 93 06 35), pour choisir un bain de soleil ou préparer
sa terrasse ef de LA cIE DE PROVENCE (6.3, rue des
Cordeliers, tel. 04 42 27 37 41) qui revisite le bon vieux
savon de Marseille et la toilette, avec ses gammes design.

Cultiver ["arf une visie privie pu cuareau oe
VAUVENARGUES €5t |'occasion unique de pénétrer I'intimité de Picasso
qui vécut ici entre 1959 et 1961. A presque 80 ans, il dédiera le
domaine a Jacqueline. Une soixantaine de gravures originales seront
exposées dans le parcours. Autour du chateau, des sentiers
conduisent a des balades autour de la Sainte-Victoire. Du 17 juin au
18 septembre, visites guidées 7 jours sur 7, toutes les heures, a partir
de 10 h. Réservation obligatoire, www.chateau-vauvenargues.com
Le sm’ARY, SALON MEDITERRANEEN D’ART CONTEMPORAIN, du
3 au 6 juin. Plus de 170 artistes plasticiens, peintres, sculpteurs
et photographes réunis dans I'écrin de verdure du Domaine de
la Baume. Chemin de la Baume, www.salonsmart-aix.com



Salé sucré revisité
chez Aix & Terra.

L'atelier inspiré
de Monique et
Vincent Buffile.

Empleties gourmandes A clle seule, vepicsrie p-ax
(place des 3-Ormeau, tél. 04 42 96 47 70) de Virginie et Georges
Gausseran est un formidable concentré de saveurs, a partager au il
de la journée! Avec ses vitrines sucrées-salées emplies de produits
triés sur le volet, un espace pour relooker sa cuisine d’ustensiles,
accessoires et vaisselle 100% design, mais aussi depuis peu
Foriginalité d'une cave des meilleurs whiskys, le couple a investi [une
des plus jolies places de la ville. On vient déjeuner tranquillement en
terrasse. prendre un thé, trinquer a apéro, partager des soirées
dégustation et des crus formidables, Une identité fraiche en Tayures
blanches et anis. Autre concept, autre succés, les petits pots et
bouteilles d'ax & rerra (32, rue Fauvenargues, tél. 04 42 09 43 51,
wiww.aivellerra.com), si graphiques et design qu'on les laisse
volontiers troner dans la cuisine. Ils racontent les savoir-laire
culinaires de Provence, a travers I'aventure des épiciers Richard
et Benoit qui débusquent les meilleurs artisans pour réinventer huiles
d'olive, vinaigres, olives, sels et moutardes... en multipliant
les associations. Pour faire chanter le soleil dans Dassiette,
LA COMPAGNI DI MERENDE (21, rue des Cordeliers, tél. (04 42 23 29
04, wuww.compagnidimerende.fr) rapporte de la péninsule italienne
charcuterie. pates et riz, sauces, vins et liqueurs dont on ne se lasse
jamais. Impossible de quitter la ville sans sa boite de calissons | Ceux
de la conFISERIE DU ROY RENE (1.3, rue Gaston-de-Saporta, tel. 04
42 26 67 56, wiww.calisson.com) existent désormais en version salée
(tomate séchée. ratatouille. olive noire). dans leur coffrer
Calicocktail. Surprenant et délicienx... Sur le marché de la place
Richelme. cherchez les Calissoun du petit artisan qui les propose lui,
a la figue ou parfumés de sirop & la fleur de lavande fraiche.

Remplir son panier rue d’Italie En hau du
cours Mirabeau, & droite, la rue d'ltakie rassemble un éventail de
saveurs salées sucrées. A\u cOMPTOIR LORANGER (11° 3, tel. (14 42 26
92 56, www.comploirloranger.com), I'annexe de I'adresse installée
Montée d’Avignon propose de délicieux sandwichs sous cellophane,
des brioches a la pistache, du riz au lait et mousses de fruits maison.
Pour emporter ou déjeuner sur le pouce, Chez vrauen (n°20, tél. 04
42 26 84 51, www.litalien.fr). service traiteur et épicerie fine
antipasti, charcuterie, lromages, pates (dont des raviolis au foie gras),
gratin de polenta, paupiettes napolitaines, idéal si vous séjournez en
chambre d’hétes. A la houlangeric ancosss (n°45, tél. 04 42 27
6:3 37). on achéte son pain aux céréales ou aux olives, en avalant un
café Illy, espresso, creme, cappuccino. Au n®55, BENOIT LEMARIE (£¢l.
04 42 66 50 06, www.fromagerie-lemarie.com) atfine 150 variétés de
fromages fermiers qu'il déniche aux quatre coins de la France, Créme
¢paisse, fromage blane et beurre & la motte attendent au frais. pLace
Aux wunes (n°5Y9, tel. 04 42 38 71 77 et aussi 14, rue Caston-de-
Saporta), on fait le plem de goulées d'or et produits & base d’huile
d'olive, apéritifs anisés de Marseille, confitures abricot-lavande.

Prenez le chemin des artisans Sivous aimez
la terre vernissée dans la pure tradition, passez chez momaue er
vincent BurriLe (2 Dis, iraverse de ['Aigle-d'Or, tel. 04 42 27 23 51,
www.buffile-ceramiste.com). Ces deux-la créent dans la joie de la
vaisselle qui change de couleur comme notre humeur et de grands
plats décoratifs, dont la cote grimpe avec la complicité d’artistes
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